
I M P E P A T A  D I  C O Z Z E  C O N  P O M O D O R I N I  G I A L L I
E  R O S S I  ( * 9 , 1 4 )
Mussels with yellow and red cherry tomatoes

1 5  €

ANTIPASTI DI MARE

T R I S  V E N E Z I A N O :  C R O S T I N O  D I  B A C C A L À  M A N T E C A T O ,
S A R D E  I N  S A O R  E  G A M B E R I  I N  S A O R
( * 1 , 2 , 3 , 5 , 6 , 8 , 1 0 , 1 1 , 1 4 )
Venetian trio: creamed stockfish, sweet and sour sardines
with onions, sweet and sour shrimp with onions

1 8  €

T R I S  D I  C A P E S A N T E :  G R A T I N A T E ,  A L  B R A N D Y  E
L A R D E L L A T A  ( * 1 , 1 4 )

1 9  €

Trio of scallops: gratin, with brandy and larded

T A R T A R E  D I  T O N N O  ( * 4 ) 2 3  €
Tuna tartare

B R U S C H E T T E A L  P O M O D O R O
-  3  P Z  ( * 1 )
Tomatoes bruschette

9  €

ANTIPASTI DI TERRA

B U R R A T A  C O N  P O M O D O R I N I  G I A L L I  E  R O S S I  E
G N O C C O  F R I T T O  ( * 1 , 7 )
Burrata with yellow and red cherry tomatoes and fried
gnocco

1 6  €

P R O S C I U T T O  C R U D O ,  M O Z Z A R E L L A  D I  B U F A L A  E
G N O C C O  F R I T T O  ( * 1 , 7 )

1 8  €

Dry cured ham, buffalo mozzarella and fried gnocco

1 9  €

Beef carpaccio with rocket, parmesan and herb oil

C A R P A C C I O  D I  M A N Z O  C O N  R U C O L A ,  G R A N A  E  O L I O
A L L E  E R B E  ( * 7 )



T A G L I O L I N I  F R E C H I  A L
N E R O  D I  S E P P I A  ( * 1 , 3 , 9 , 1 4 )
Fresh tagliolini with cuttlefish in ragù

1 6  €

PRIMI DI MARE

S P A G H E T T I  A L L E  V O N G O L E
C O N  B O T T A R G A  ( * 1 , 1 4 )

1 7  €

S C I A L A T I E L L I  A L L O  S C O G L I O  ( * 1 , 2 , 3 , 4 , 9 , 1 4 ) 2 2  €
Scialatielli with seafood

R A V I O L I  R I P I E N I  D I  B R A N Z I N O  S A L T A T I
C O N  P O M O D O R I N I  G I A L L I  E  R O S S I  C O N
C R E M A  D I  B U R R A T A  ( * 1 , 3 , 4 , 7 , 9 )

2 3  €

Sea bass ravioli with red and yellow cherry tomatoes and 
burrata cream

T A G L I A T E L L E  F R E S C H E  C O N  R A G Ù  ( * 1 , 3 , 9 )
O  P O M O D O R O  ( * 1 )
Tagliaelle with bolognese sauce or tomato sauce

1 4  €

PRIMI DI TERRA

S P A G H E T T I  A L L A  C A R B O N A R A  ( * 1 , 3 , 7 )
Spaghetti carbonara: egg, guanciale and pecorino cheese

1 5  €

L A S A G N A  A L  R A G Ù  ( * 1 , 3 , 7 , 9 ) 1 5  €
Lasagna with meat ragù

1 8  €

Buffalo ricotta and spinach ravioli with butter and sage

R A V I O L I  R I P I E N I  D I  R I C O T T A  D I  B U F A L A  E  S P I N A C I
S A L T A T I  C O N  B U R R O  E  S A L V I A

Spaghetti with clams and bottarga



S E P P I E  I N  N E R O  C O N  P O L E N T A  ( * 9 , 1 4 )
Cuttlefish in black ink sauce with polenta

1 8  €

SECONDI DI MARE

C A L A M A R I  F R I T T I  C O N
V E R D U R I N E  C R O C C A N T I  ( * 1 , 1 4 )

2 0  €

T U R B A N T E  D I  B R A N Z I N O  C O N  V E R D U R E  C R O C C A N T I
E  D E L I Z I A  D I  P O M O D O R I N I  G I A L L I  ( * 4 )

2 2  €

Sea bass with crunchy vegetables on yellow cherry tomatoes

F R I T T U R A  M I S T A  C O N
V E R D U R I N E  C R O C C A N T I  ( * 1 , 2 , 1 4 )

2 4  €

Mixed fried seafood with crunchy vegetables

Fried squid with crunchy vegetables

G R I G L I A T A  M I S T A  D I  P E S C E  ( * 2 , 4 , 1 4 ) 3 4  €
Mixed grilled seafood

F E G A T O  A L L A  V E N E Z I A N A  C O N  P O L E N T A
Venetian style liver with polenta

1 8  €

SECONDI DI TERRA

S T R A C C E T T I  D I  P O L L O  I M P A N A T A T I
C O N  P A T A T I N E  F R I T T E  ( * 1 , 3 )

1 8  €

T A G L I A T A  D I  M A N Z O  C O N  R U C O L A  E  G R A N A  ( * 7 ) 2 2  €
Beef tagliata with rocket and parmesan

T A G L I A T A  D I  M A N Z O  C O N  P O R C I N I  F R E S C H I 2 5  €
Beef tagliata withfresh porcini mushrooms

Fried chicken strips with french fries

C O S T A T A  D I  M A N Z O  A L L A  G R I G L I A
C O N  C O N T O R N O  D I  V E R D U R E

3 4  €

Grilled rib eye steak with vegetables



ALLERGENI
1 . C E R E A L I  C O N T E N E N T I  G L U T I N E  ( G R A N O ,  S E G A L E ,  O R Z O ,  A V E N A ,

F A R R O ,  K A M U T )
2 . C R O S T A C E I  E  P R O D O T T I  A  B A S E  D I  C R O S T A C E I
3 . U O VA  E  P R O D O T T I  A  B A S E  D I  U O VA
4 . P E S C E  E  P R O D O T T I  A  B A S E  D I  P E S C E
5 . A R A C H I D I  E  P R O D O T T I  A  B A S E  D I  A R A C H I D I
6 . S O I A  E  P R O D O T T I  A  B A S E  D I  S O I A
7 . L A T T E  E  P R O D O T T I  A  B A S E  D I  L A T T E  ( I N C L U S O  L A T T O S I O )
8 . F R U T T A  A  G U S C I O  ( M A N D O R L E ,  N O C C I O L E ,  N O C I ,  P I S T A C C H I ,

A N A C A R D I ,  E C C . )
9 . S E D A N O  E  P R O D O T T I  A  B A S E  D I  S E D A N O
1 0 .S E N A P E  E  P R O D O T T I  A  B A S E  D I  S E N A P E
1 1 . S E M I  D I  S E S A M O  E  P R O D O T T I  A  B A S E  D I  S E S A M O
1 2 . A N I D R I D E  S O L F O R O S A  E  S O L F I T I  ( I N  C O N C E N T R A Z I O N I  > 1 0

M G / K G  O  1 0  M G / L )
1 3 . L U P I N I  E  P R O D O T T I  A  B A S E  D I  L U P I N I
1 4 . M O L L U S C H I  E  P R O D O T T I  A  B A S E  D I  M O L L U S C H I

ALLERGENS
1 . C E R E A L S  C O N T A I N I N G  G L U T E N  ( W H E A T ,  R Y E ,  B A R L E Y ,  O A T S ,

S P E L T ,  K A M U T )
2 . C R U S T A C E A N S  A N D  P R O D U C T S  T H E R E O F
3 . E G G S  A N D  P R O D U C T S  T H E R E O F
4 . F I S H  A N D  P R O D U C T S  T H E R E O F
5 . P E A N U T S  A N D  P R O D U C T S  T H E R E O F
6 . S O Y B E A N S  A N D  P R O D U C T S  T H E R E O F
7 . M I L K  A N D  P R O D U C T S  T H E R E O F  ( I N C L U D I N G  L A C T O S E )
8 . N U T S  ( A L M O N D S ,  H A Z E L N U T S ,  WA L N U T S ,  P I S T A C H I O S ,

C A S H E W S ,  E T C . )
9 . C E L E R Y  A N D  P R O D U C T S  T H E R E O F
1 0 .M U S T A R D  A N D  P R O D U C T S  T H E R E O F
1 1 . S E S A M E  S E E D S  A N D  P R O D U C T S  T H E R E O F
1 2 . S U L P H U R  D I O X I D E  A N D  S U L P H I T E S  ( I N  C O N C E N T R A T I O N S  > 1 0

M G / K G  O R  1 0  M G / L )
1 3 . L U P I N  A N D  P R O D U C T S  T H E R E O F
1 4 . M O L L U S C S  A N D  P R O D U C T S  T H E R E O F


	ANTIPASTI DI MARE
	IMPEPATA DI COZZE CON POMODORINI GIALLI E ROSSI (*9,14)
	15 €
	TRIS VENEZIANO: CROSTINO DI BACCALÀ MANTECATO, SARDE IN SAOR E GAMBERI IN SAOR (*1,2,3,5,6,8,10,11,14)
	18 €
	TRIS DI CAPESANTE: GRATINATE, AL BRANDY E LARDELLATA (*1,14)
	19 €
	TARTARE DI TONNO (*4)
	23 €

	ANTIPASTI DI TERRA
	BRUSCHETTEAL POMODORO - 3 PZ (*1)
	9 €
	BURRATA CON POMODORINI GIALLI E ROSSI E GNOCCO FRITTO (*1,7)
	16 €
	PROSCIUTTO CRUDO, MOZZARELLA DI BUFALA E GNOCCO FRITTO (*1,7)
	18 €
	CARPACCIO DI MANZO CON RUCOLA, GRANA E OLIO ALLE ERBE (*7)
	19 €

	PRIMI DI MARE
	TAGLIOLINI FRECHI AL NERO DI SEPPIA (*1,3,9,14)
	16 €
	SPAGHETTI ALLE VONGOLE CON BOTTARGA (*1,14)
	17 €
	SCIALATIELLI ALLO SCOGLIO (*1,2,3,4,9,14)
	22 €
	RAVIOLI RIPIENI DI BRANZINO SALTATI CON POMODORINI GIALLI E ROSSI CON CREMA DI BURRATA (*1,3,4,7,9)
	23 €

	PRIMI DI TERRA
	TAGLIATELLE FRESCHE CON RAGÙ (*1,3,9) O POMODORO (*1)
	14 €
	SPAGHETTI ALLA CARBONARA (*1,3,7)
	15 €
	LASAGNA AL RAGÙ (*1,3,7,9)
	15 €
	RAVIOLI RIPIENI DI RICOTTA DI BUFALA E SPINACI SALTATI CON BURRO E SALVIA
	18 €

	SECONDI DI MARE
	SEPPIE IN NERO CON POLENTA (*9,14)
	18 €
	CALAMARI FRITTI CON VERDURINE CROCCANTI (*1,14)
	20 €
	TURBANTE DI BRANZINO CON VERDURE CROCCANTI E DELIZIA DI POMODORINI GIALLI (*4)
	22 €
	FRITTURA MISTA CON VERDURINE CROCCANTI (*1,2,14)
	24 €
	GRIGLIATA MISTA DI PESCE (*2,4,14)
	34 €

	SECONDI DI TERRA
	FEGATO ALLA VENEZIANA CON POLENTA
	18 €
	STRACCETTI DI POLLO IMPANATATI CON PATATINE FRITTE (*1,3)
	18 €
	TAGLIATA DI MANZO CON RUCOLA E GRANA (*7)
	22 €
	TAGLIATA DI MANZO CON PORCINI FRESCHI
	25 €
	COSTATA DI MANZO ALLA GRIGLIA CON CONTORNO DI VERDURE
	34 €

	ALLERGENI
	ALLERGENS

